HEISS- UND KALTBRUHEN MIT DER AEROPRESS® GO™
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Den Presskolben aus Einen Filter in den Den Filterdeckel Den Briihzylinder auf die Den Briihzylinder schiitteln,
dem Briihzylinder Filterdeckel einlegen. auf den Briihzylin- Tasse aufsetzen und einen um das Kaffeepulver
schieben. der schrauben. gehéuften Loffel fein gleichméBig zu verteilen.
gemahlenes Kaffeepulver in
den Briihzylinder geben. 10
Espresso:

Unverdiinnt genieen.

Café Americano:
Tasse mit Wasser auf

237 ml auffiillen (etwa eine
halbe Tasse).

Café Latte:
Tasse mit Milch auf 237 ml
auffilllen (etwa eine halbe

),

i

6 Tasse).
Den Briihzylinder bis zur @ Den Presskolben einsetzen und Den Filterdeckel abnehmen, Kaltbriihen:
-Markierung mit heiBem Wasser heil3 gebriihten Kaffe sanft nach unten driicken, bis den Kaffeesatz mittels . R
- . Tasse mit Wasser mit
(80°C) ungefdahr 10 Sekunden der Presskolben auf dem Pulver Presskolben herausdriicken
" . " Raumtemperatur oder
oder und aufliegt. Den Vorgang und die Dichtung abspiilen. . .
. . . . . 7 Eiswasser auf 237 ml auffiillen
fiir kalt gebriihten Kaffee mit fiir kalt gebriihten unterbrechen, wenn ein .
3 h A . . . (etwa eine halbe Tasse).
Wasser mit Raumtemperatur Kaffee eine Minute Widerstand zu verspiiren ist.
auffiillen. riithren.

Fiir Briihtipps, Garantie- und Sicherheitshinweise siehe Riickseite.

Ersatzteilbestellung unter www.aeropress.com




BRUHTIPPS

Reinigung: Den Kaffeesatz stets sofort nach dem Briihen auswerfen. Zum
Aufbewahren des AeroPress Go Kaffeezubereiters die Dichtung vollstandig in den
Zylinder driicken. Dadurch ist die Dichtung bei der Aufbewahrung keinem Druck
ausgesetzt, was ihre Lebenszeit verldngert.

Durchtropfen des Wassers: Es ist normal, dass vor dem Pressvorgang etwas
Wasser durch den Filter tropft. Falls vorzeitig zu viel Wasser durchlauft, den
Briihzylinder kurz schiitteln, um das Kaffeepulver gleichméaBig zu verteilen, und
das Wasser langsam aufgie8en. Wenn immer noch vorzeitig zu viel Wasser
durchlauft, einen feiner gemahlenen Kaffee verwenden.

Der Pressvorgang lasst sich nur schwer durchfiihren? Mit sanftem Druck pressen
und den Vorgang unterbrechen, sobald ein,Gegendruck” zu verspuren ist. Wenn
der Druck nachlasst, den Pressvorgang fortsetzen. Bei zu hohem Druck wird der
Kaffee komprimiert und blockiert den Durchfluss. Der Vorgang dauert somit noch
langer. Sollte der Vorgang beim Pressen mit sanfterem Druck immer noch zu viel
Zeit in Anspruch nehmen, etwas gréber gemahlenes Kaffeepulver verwenden.

Wassertemperatur: Testpersonen bevorzugten tiberwiegend eine
Wassertemperatur von 80 °C. Zum Briihen kann aber auch Leitungswasser mit
Raumtemperatur verwendet werden. Dazu den Kaffee eine Minute lang rihren.

Mahlgrad: Fein gemahlenen Kaffee oder Espressomahlung verwenden. Bei
Espressomahlung dauert der Pressvorgang langer und das Aufbriihen mehrerer
Loffel erfordert Geduld. Das Aroma ist jedoch um einen Hauch kraftiger.

Bewirtung: Vor Ankunft der Géste einige Portionen Espresso briihen und spéter
individuell nach Wunsch Café Americano, Café Latte, Cappuccino, etc. zubereiten.

Spiilen: Der AeroPress Kaffeezubereiter kann in den oberen Geschirrkorb der
Spilmaschine gestellt werden. Dies ist jedoch nicht notwendig, da der Briihzylin-
der bei jedem Pressvorgang gereinigt wird. Einfach die Dichtung unter flieBendem
Wasser abbursten oder reinigen. Sollte der Briihzylinder klebrig werden, einfach
mit Essig auswischen. Die Dichtung gelegentlich vom Kolbenende abnehmen, um

die Innen- und Auf3enseiten griindlich mit warmem Wasser und Spulmittel

zu reinigen.

SICHERHEITSHINWEISE A

Vorsicht: HeiBBe Fliissigkeiten konnen schwere Verbriihungen verursachen.

Den Becher und den Briihzylinder des AeroPress Go Kaffeezubereiters mit einer
Hand festhalten und mit der anderen Hand den Kolben senkrecht nach unten driicken.
Bitten Sie umstehende Personen, etwas zurlickzutreten.

Den Pressvorgang niemals durchfiihren, wenn die Gummidichtung locker ist.
HeilBes Wasser kdnnte herausspritzen und Verbriihungen verursachen. Die Dichtung ist
verschlissen. Ersatzdichtungen kdnnen (iber aeropress.com bestellt werden.

Den Kaffee niemals in eine zerbrechliche oder enge Tasse pressen, sondern eine
stabile Tasse verwenden.

Niemals mit zu groBem Druck pressen. Dies kann zu Briichen oder Verschittungen
fuhren.

Die umgekehrte Briihmethode: Viele Benutzer drehen den AeroPress Go Kaffeezu-
bereiter wahrend des Ziehens um. Wir raten jedoch von dieser Methode ab. Der
Kaffeezubereiter ist dadurch weniger stabil und kann leicht umkippen. Dabei spritzt der
heiBe Kaffee heraus und kann den Benutzer treffen.

BRUHEN VON BIS ZU 3 TASSEN

Briihen von Espressokonzentrat:
Pro Tasse einen gehauften Loffel fein
gemahlenes Kaffeepulver in den AeroPress
Go geben.

Espresso, Café Latte oder Café Americano:
Fur bis zu 3 Tassen den Briihzylinder bis zur
Markierung, die der Anzahl der verwende-
ten Loffel Kaffeepulver entspricht, mit
heiBem Wasser (80 °C) auffillen und
10 Sekunden riihren.

Kaltbriihen:
Fir bis zu 3 Tassen den Briihzylinder bis zur
Markierung, die der Anzahl der verwende-
ten Loffel Kaffeepulver entspricht, mit
Wasser mit Raumtemperatur aufgie3en
und eine Minute riihren.

Den Presskolben sanft nach unten driicken.

Verwenden des Konzentrats:

Fiir Espresso: Unverdinnt trinken.

Fiir Café Latte: Fur jeden gepressten Loffel
Kaffee mit Milch auf 237 ml auffiillen. Kalt
genielen oder den Café Latte in der
Mikrowelle aufwarmen.

Fiir Café Americano: Fiir Café Americano
jeden gepressten Loffel Kaffee mit Milch auf
237 ml aufgieBen.

Fiir kalt gebriihten Kaffee: Fiir jeden
gepressten Loffel Kaffee mit Wasser oder
Eiswasser auf 237 ml aufgieBen.

Hinweis: Die Tasse fasst insgesamt 444 ml
bzw. zwei 237-ml-Portionen.

Das Konzentrat kann auch einer Vielzahl von
erfrischenden Getranken hinzugefiigt werden.
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Riihrstab Loffel

Papierfilter ~ Filterhalter ~ Becher Deckel

Garantie: Fiir den AeroPress Go Kaffeezubereiter wird eine ab dem Kauf bei
einem autorisierten Einzelhdndler giiltige einjiihrige Garantie auf Material- und
Verarbeitungsfehler gewdhrt. Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg auf.

DIESE ANWEISUNGEN STEHEN IN 10 SPRACHEN*
AUF WWW.AEROPRESS.COM ZUR VERFUGUNG
*Chinesisch, Englisch, Franzésisch, Deutsch, Italienisch, Japanisch, Koreanisch, Portugiesisch, Spanisch, Tiirkisch
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